
 
 

 
 

Liebe Gäste… 
 

Wir heißen Sie herzlich 
Willkommen in der 
„Eifeler Seehütte“ 

 
 

Tische reservieren? 
Gutscheine kaufen? 

Hotelzimmer buchen? 
 

Nichts leichter als das! 
www.seehuette.de 

 
Unsere Öffnungszeiten: 

Montag & Dienstag geschlossen 
(außer an Feiertagen) 

Mittwoch-Sonntag von 11.30 – 22.00 Uhr 
* 

Die Küche hat von 11.30 – ca. 20.15 Uhr  
durchgehend geöffnet. 

Unser Restaurant schließt um 22.00 Uhr 
 

Ab Januar 2024 haben wir auch wieder 
Dienstags für Sie geöffnet 

 
 
 

Unsere Speisekarte: 
 

  
 

Wir freuen uns auf Sie. 

 
 
 



 
Aperol / Lillet / Sherry 
 
 

Aperol „Spritz“     Klein 0,1l  4  

Aperol, Secco, Soda     Groß 0,25l 7 
 

Aperol “Maracuja Spritz” 1)4)   Klein 0,1l  4 
Aperol, Maracujanektar, Secco    Groß 0,25l 7 
 

Aperol „Lemon Spritz”1)4)    Klein 0,1l  4 

Aperol, Secco, Bitter Lemon     Groß 0,25l 7 
 

Limoncello “Spritz”     Klein 0,1l  4 
Limoncello, Secco, Soda     Groß 0,25l 7 
 

Martini “Spritz”     Klein 0,1l  4  
Martini bianco, Secco, Soda    Groß 0,25l 7 
 

Lillet       Klein 0,1l  4 
Wildberry       Groß 0,25l 7 
 

Ramazotti Aperitivo Rosato “Classic”  Klein 0,1l  4 
Mit Secco       Groß 0,25l 7 
 

Ramazotti Aperitivo Rosato “Bella”  Klein 0,1l  4   
Mit Wildberry, Zitrone     Groß 0,25l 7 
 

 
Sherry, trocken oder medium    5cl   4 
 

Martini Bianco 9)     5cl   4 
 
 

Secco 
 
Glas Secco      0,1l   4,5 
 

Secco mit Pfirsichlikör oder Cassis   0,1l   5 
 

Flasche Secco      0,75l                  19,5 
 
Longdrinks 
 
Gin Tonic mit Orange oder Zitrone   0,25l   7 
 

Gin Wildberry       0,25l   7 
 

Jack daniels Cola     0,25l   7 

 
Wasser / Alkoholfrei / Säfte 
 
Tafelwasser Flasche 
Classic-medium-still     0,20l / 0,70l 2,4 / 5,9  
 

        Glas 
Afri Cola 1)3)      0,30l   3,7  
Spezi (Cola/Limo Mix) 1)3)    0,30l   3,7 
Afri ohne Zucker 1)3)8)    0,30l   3,7 
Orangenlimo, Bluna 1)    0,30l   3,7 
Zironenlimo, Bluna      0,30l      3,7 
Bitter Lemon, Fl.4)     0,20l   3,7 
Tonic Water, Fl.     0,20l   3,5  
 

Säfte        
Orange, Johannisbeere, Kirsch,   0,30l   4  
Maracuja, Traube  

 
 



 
Erfrischende Schorlen 
 

-Verschiedene Sorten-       
         Glas 
Apfel, Johannisbeere, Kirsch,    0,30l   3,8  
Maracuja, Traube 
  
   

Biere vom Fass 
 
Eifelbräu, Das neue Landbier im Krug!   0,30l   3,8 
Mild und süffig! 
Bitburger Pils        0,30l   3,8 
 
Biere aus der Flasche 
 
Benediktiner Weißbier, Hefe    0,50l Fl.  4,5 
Benediktiner Weißbier, alkoholfrei   0,50l Fl.  4,5 
Bitburger Alkoholfrei     0,33l Fl.  3,8 
Bitburger Radler Alkoholfrei    0,33l Fl.  3,8 
 
 

Weißweine / Rosé  
      
Müller-Thurgau, lieblich     0,2l Glas    6 
Unser lieblicher Hauswein aus Rheinhessen. 1/2l Karaffe 15  
          
Müller-Thurgau, trocken     0,2l Glas    6 
Unser trockener Hauswein aus Rheinhessen. 1/2l Karaffe 15 
           
Riesling, feinherb      0,2l Glas     6 
Besonders gut geeignet zu hellem Fleisch 0,75 Fl.  22 
 
Pinot Grigio, aus Italien, trocken   0,2l Glas   6 
Erstklassiger frischer und weicher Wein  0,75l Fl.   22 
        
Grauburgunder, Rheinhessen, trocken,  0,2l Glas   6  
Feinfruchtig und nachhaltig im Geschmack.  0,75l Fl.   22 
          
Rosé, Dornfelder halbtrocken    0,2l Glas   6 
Ein frischer, süffiger Rosé aus Rheinhessen 0,75l Fl.   22 
 
Weißweinschorle trocken oder lieblich  0,2l Glas  5,5 
          

Rotweine           
 
Dornfelder, lieblich     0,2l Glas  6 
Sehr farbkräftig und volumenstark   0,75l Fl.  22  
                
Primitivo Puglia aus Italien, trocken   0,2l Glas   6  
Ein nach Brombeer duftender Wein.   0,75l Fl.   22 
        
Merlot aus Frankreich, trocken    0,2l Glas   6  
Ein rubinrot, samtig weicher Merlot.  0,75l Fl.   22 
 
Montepulciano D´Abruzzo aus Italien, trocken 0,2l Glas  6 
Rosso D.O.C., ein fruchtiger Wein.   0,75l Fl.  22 
 



 
 

 
 

Extrakarte 
 
 

Frische Miesmuscheln... 
 

...an einer Sauce mit Weißwein, 
Kräutern, Sahne, Wurzelgemüse und etwas Knoblauch... 

 
Als Vorspeise... 

ca. 400g, dazu Ciabatta 
9,00 

 
Große Portion... 

ca. 800 g, dazu Ciabatta 
16,00 

 
 
 
 
Kasseler gedünstet 
...zart und saftig, 
Weinsauerkraut, hausgemachtes  
Kartoffelpüree und Senf      19 
2)5)7)      
 
  
Eifeler Schlachtplatte  
Kasseler, Mettwurst, gegrillter Schweinebauch, 
Weinsauerkraut, hausgemachtes 
Kartoffelpüree, Senf         21 
2)5)7) 
 
 
Hirschgulasch 
…aus Schulter & Nacken 
Butterspätzle, Apfel- Rotkohl 
Birne, Preiselbeeren       24 
 
 
 
 
 
Änderungen bei der Extrakarte vorbehalten 
 
 



 

 
 
Vorspeisen 
 
 
 
Gebackener Ziegenkäse           
Ahornsirup, Walnüsse,  
Blattsalate, Orangen- Balsamico-Dressing     9,5 
 
 
 
Möhrencremesuppe, etwas pikant 
Chili, Ingwer, zwei gebratenen Scampis       7,5 
 
 
            
Toskanische Tomatensuppe  
Mit Gartenkresse         6 
 
 
        
Aioli & Oliven 
dazu Ciabatta          5,5 
 
 
 
Scampipfännchen 
Scampis, Knoblauch, kräuter, Sahne,  
Weißwein mit Käse überbacken 7)      9,5 
 
 
 
Knoblauchbaguette 
Mit Gartenkresse         5,5 
 
 
 
½ Dutzend Weinbergschnecken  
Weinbergschnecken, Knoblauch, Kräuter,  
Sahne, Weißwein mit Käse überbacken 7)      9,5 
 
 
 
Räucherlachs auf einem Reibekuchen 
Blattsalate, Senf- Dillsauce,        8,5 
 
 
 
Salatteller „Vorspeise“        6 

 gemischte Blattsalate der Saison     
 
 
 



 
Unsere Menüs 

 
 

Menü Poisson 
 

Möhrencremesuppe 
mit etwas Chili und Ingwer verfeinert 

und gebratenen Scampis 
 
* 
 

Frische Lachsfilets 
mit Olivenöl und Kräutern der Provence 
verfeinert, schonend im Dampf gegart, 

auf Tagliatelle dazu eine Zitronen- 
Hummersauce und Brokkoli 7) 

 
* 
 

Dessert 
„Im WeckGlas“ 

 
* 
 

Espresso, Cappuccino oder 
Café Crème 

 
37 

 
 
 
 

Menü Toskana 
 

Toskanische Tomatensuppe 
pikant gewürzt, mit etwas Chili verfeinert 

und frischer gartenkresse 
 
* 
 

Gebratene Schweinemedaillons 
an einer Champignonrahmsauce 

mit verschiedenen Gemüsesorten, 
dazu ein Kartoffelgratin 

 
* 
 

Dessert  
„im WeckGlas“ 

 
* 
 

Espresso, Cappuccino oder 
Café Crème 

 
34 

 
 



 
Hauptspeisen 
 
Hüttenpfanne in der Pfanne serviert       
Schweinefilets, Butterspätzle, 
Rahmchampignons, mit Sauce á la  
Hollandaise und Käse überbacken,      24 
 
Kräuterlendchen 
Schweinefilets, Gemüse 
Kartoffelgratin, Kräuterbutter      23,5 
      
Rumpsteak „Kräuterbutter“  
ca. 220 g argentinisches Rumpsteak 
Kräuterbutter, Kartoffel mit Kräuterquark    27  
          
Rumpsteak „Zwiebeln“  
ca. 220 g argentinisches Rumpsteak 
geschmorten Zwiebeln, Pommes Frites      27 
         
Putensteaks „Kräuterbutter“ 
Kräuterbutter, Kartoffel mit Kräuterquark    18 
 
Putensteaks mit geschmorten Zwiebeln 
Kartoffelecken, Kräuterquark       18,5 
             
Grillpfanne in der Pfanne serviert 
Argentinisches Rumpsteak, Schweinefilet 
Pfefferrahmsauce, Pommes Frites      25 
 
Frische Lachsfilets, gedünstet        
Tagliatelle, Brokkoli, Zitronen- Hummersauce 7)   25 
 
Forelle, gebraten 
Sahnemeerrettich, Kartoffel mit Kräuterquark,    23 
 
Beilagensalat zum Hauptgericht / Schnitzel     3,7 
 
              
 
Panierte Schweineschnitzel aus der Oberschale  
 
Ananasschnitzel 
Ananas, Pfirsich, Sauce á la Hollandaise,  
Pommes Frites          19,5 
 
Schnitzel mit Champignons 
Rahmchampignons, Pommes Frites      19,5 
 
Pfefferschnitzel 
Pfeffersauce, Pommes Frites       19,5 
 
Beilagensalat zum Hauptgericht / Schnitzel     3,7 
 
 
 

Alle Schnitzel auch als vegetarische, panierte 
Schnitzel aus Soja und Weizen erhältlich... 

 



 
 
Große Salatteller  
mit Essig-Öl und Joghurt-Dressing, 
 
       
Salatteller „Pollo“ 
gebratene Putenstreifen, Sweet-Chilidip     18 
         
Salatteller „Salmone“ 
Räucherlachs          18,5 
  
Salatteller „Argentina“ 
gebratene Roastbeefstreifen        19 
 
Salatteller „Gebratener Lachs“ 
Gebratener Lachs         19,5 
 
 
Vegetarisch / Ohne Fleisch 
 
Gemüse & Gratin          
Kartoffelgratin, Gemüses        16 
 
Gemüsepfanne 
Gemüse, Sauce á la Hollandaise,  
Kartoffel mit Kräuterquark       17 
 
Überbackene Spätzle 
Rahmchampignons, Sauce á la Hollandaise 
Lauch, Möhren mit Käse überbacken      17  
           
Frische Blattsalate 
Joghurtdressing, Kartoffel mit Kräuterquark     16 
 
Alle Schnitzel auf unserer Karte können Sie 
auch als vegetarische, panierte Schnitzel 
aus Soja und Weizen bestellen       19,5 

 
 
Beilagensalat zum Hauptgericht / Schnitzel     3,7 
 

 
Dessert  
 
„Tagesangebot“  
Dessert im glas, verschiedene Sorten 
Tiramisu – Mousse au Chocolat – Panna Cotta     5 
 
 
Eine große Kugel Vanilleeis 
Mit Eierlikör, Baileys oder Amarenakirschen 
und Krokantsahne         5 
 
 
 



 
 
Kinderteller 
 
Clownteller 
Kleines paniertes Schweineschnitzel, Pommes Frites   12 
 
Surferteller 
Kleines Putensteak, Spätzle, Sauce a la Hollandaise   12 
 
Teller Pommes Frites 
Ketchup & Mayonaise           6 
 
2 Reibekuchen mit Apfelmus         7,5 
 
 
Eisbecher  
  
Amarenabecher  
Vanilleeis mit Amarenakirschen,   
Sirup und Sahne 1)6)                6,5 
    
Krokantbecher   
Vanille- und Schokoladeneis mit   
Krokantstreusel, Kaffeelikör und Sahne 7)     6,5 
       
Schokoladenbecher  
Stracciatella- und Schokoladeneis  
mit Schokoladensauce und Sahne           6,5 
 
Wintertraum  
Schokoladen- und Vanilleeis mit  
Eierlikör und Krokantsahne 7)            6,5 
  
Kirschbecher  
Vanilleeis mit heißen Zimt- Vanille-  
Kirschen und Sahne                 6,8   
 
Waldbeerbecher  
Vanilleeis mit heißen  
Waldbeeren und etwas Sahne              6,8 
 
 
Eiskaffee mit Vanilleeis  
und Sahne                   5,5 
 
Eisschokolade Kalte Schokolade  
mit Schokoladeneis und Sahne             5,5 
 
Gemischtes Eis mit Sahne, 3 Kugeln       4,9 
 
1 Kugel Eis             1,5 
(Vanille, Erdbeere, Schokolade, Stracciatella) 
 
Portion sahne            1 

 
 

 



 
Digestif 
 
Obstbrände / Grappa Barrique 
 
Williams Birne, Marille, Mirabelle   2cl  4 
Grappa Barrique, im Eichefass gereift    2cl  4,5  
 
Alte Obstsorten im Holzfass gelagert 
Eine milde Gaumenfreude! 
 
Alte Williams Christ Birne    2cl  5 
Alte Waldhimbeere      2cl  5 
Alte Kirsche       2cl  5 
Alte Marille       2cl  5 
Alte Haselnuss       2cl  5 
 
Nusserla Spezialität aus Österreich 
Verfeinert mit dem Geist gerösteter Haselnüsse  2cl  5 
 
 

Liköre 
 
Baileys 1)3)       4cl  4  
Creme de Cassis      2cl  3 
Pfirsichlikör 1)       2cl  3  
Amaretto        2cl  3  
Likör “43”, spanischer Vanillelikör 1)   2cl  4 
Cuba Caramel m. Vodka     2cl  3,5 
 
 

Cognac / Whiskey/ Calvados 
 
Remy Martin       2cl  6  
Metaxa******* 1)       2cl  5,5  
Jack Daniels       2cl  5 
Calvados aus der Normandie     2cl  5  
 
 
 

Schnäpse und Kräuter, 2 cl 
 
Eifelfeuer 40% 
Kräuterlikör mit Melisse, aus der Eifel   2cl  3,5 
 

Eifel Vulkan 50% 
Feinste Kräuter veredeln diesen Likör   2cl  4 
 

Kabänes, 30,2% Das Kölner Original vom Rhein 
Kräuter, Früchte, Gewürze     2cl  3,5 
 

Obstler        2cl  3,5 
 

Fernet Branca       2cl  3,5  
 

Sambucca        2cl  3,5 
 

Ramazotti mit Zitrone und Eis     2cl  4 
 

Averna mit Zitrone und Eis     2cl  4 
 

Limoncello        2cl  4 
 

Hefebrand       2cl  4 
 

 
 
 



 
Café / Espresso / Tee 
 
Espresso          2,7 
Doppelter Espresso        5 
Espresso „Macchiato“        3 
Tasse „Café Crème“        3 
 

Latte Macchiato        4,5 
Cappuccino         3,6 
Café au Lait         4 
 
Tasse Kaffee, Brühkaffee       2,7 
Kännchen, Brühkaffee        5,4 
Tasse Kaffee Hag, koffeinfrei      2,7 
Kännchen Hag, koffeinfrei       5,4 
 

Kakao mit Sahne        4 
Heiße Milch mit Honig       3,5 
 

Glas Tee           3 
(Schwarz, Grün, Pfefferminze,       
Kamille, Früchte)  
 
Heisse Getränke mit %vol. 
 
Rumgrog, 6cl Rum, Wasser 7)       4 
 

Rum Tee, schwarzer Tee mit 2cl Rum 7)     4 
 

Weißer Glühwein, Scheurebe, Zimt, Anis 7)    4,5 
 

Irish Coffee, Café, 4cl Whiskey, Sahne 1)7)    5,5 
 

Lumumba, Schokolade, 4cl Rum, Sahne 7)     5,5 
 

Café Amaretto, Café Creme, 4cl amaretto, Sahne 7)   5,5  
 

 

Feinster Tee im Kännchen 4)       
         
Nana Minztee 
Spearmint, Marokkanische Minze     
 
China-Tee 
China Keemun Tee, ein leichter Tee 
vollmundiger Geschmack        
 
Vanille-Tee 
Indien Tee mit Vanilleschoten      
 
Waldbeeren-Tee 
Früchtetee mit Holunder, Hibiscusblüten,  
Hagebutten und Orangenschalen, abegestimmt  
mit heimischen Beeren            6,5 / Kännchen 
 
Sie können unsere Allergenekarte jederzeit einsehen. 
Bitte fragen Sie die Bedienung… 
 
 
#Kennzeichnung Zusatzstoffe: 
 
1) mit Farbstoff       4) chininhaltig   7) mit Alkohol 
2) mit Konservierungsstoff  5) mit Antioxidationsmittel 8) mit Süßungsmittel 
3) coffeinhaltig       6) geschwefelt   9) Sulfite 
 
 
 
 



 
 

 

 
 
 

Unsere frisch gebackenen  
Brüsseler Waffelspezialitäten  

am Nachmittag… 
 
  

...täglich von ca.14.30 – ca.17.30 Uhr 
 
 
 
 
Waffel mit heißen Kirschen  
und Sahne         6 
 
 
Waffel mit heißen Kirschen,  
Sahne und Vanilleeis       6,5 
       
 
Schokoladenwaffel 
mit Schokoladensauce 
und Krokantsahne         6 
 
 
Waffel mit gehackten Nüssen, 
Karamellsauce, Sahne und 
Vanilleeis         6,5 
 
 
Waffel mit heißen 
Waldbeeren, Vanilleeis 
und Sahne          6,5 
 
 
Waffel mit Eierlikör, Sahne 
und Vanilleeis 7)        6 
 
 
Waffel mit Amarenakirschen,  
Sahne und Vanilleeis       6 
 
 
 
 
 


